
Bestellung: 
 
Anzahl 
Flaschen 

Sorte 
(6 Flaschen/Karton) 

Jahrgang Preis  

 Château Mareys rouge «Tradition»   
 Château Mareys rouge   
 Château Mareys rouge, fût de chêne   
 Château Mareys Braucol Sélection rouge   
 Domaine Carcenac: Prunelart rouge   
 Château Mareys rosé    

 Château Mareys blanc   
 „Esprit de Labastidié“  Brut   
 Gaillac Brut, Blanc, « Confetti“   
 Gaillac Brut, Rosé   
 Gaillac Doux, „Frisson d‘Automne", 75 cl   
 
Konditionen: Ab 36 Flaschen 10% Rabatt, nicht kummulierbar mit 
Aktionspreisen, Lieferung franko Domizil 
 
Name           
Strasse          
PLZ, Ort          
Tel. Nr.          
e-mail            
 
Datum   Unterschrift       
 
Ich bezahle online. 
Ich benötige einen Einzahlungsschein.   
 
Einsenden an: 
 
Le Mareys Weine GmbH     Tel.: 077 478 21 77 
c/o Patrik Maillard                     e-mail: LeMareysGmbh@gmx.net 
Geibelstrasse 32                      www.lemareys.com 
8037 Zürich 

 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
 

Am Samstag, 25. Oktober 2025, 16:00 - 21:00 Uhr 
Im Gemeinschaftsraum der „Hellmi“ 

Hohlstasse 86 c 
8004 Zürich 

 
 
 

 
 
 

 
 

 



Essen:  ca 18 – 20 Uhr 
Chili con/sin Carne 

«Es hät, solang’s hät, für Fr. 10.--» 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Weitere Degustationen: 

Donnerstag, 23. Oktober 2025, Restaurant Altstadt, Rathausgasse 16, Aarau 

16:00 – 20 Uhr 

 

Peter Dubach, Christine Hoffmann Dubach und Patrik Maillard freuen sich 

auf Ihren Besuch. 
 
 
 
 

Falls Sie diese Einladung nicht mehr wünschen, bitten wir Sie um eine kurze 
Mitteilung an: pierre.dubach@gmail.com 

 
ROTWEINE Gaillac AOP 
 
Château Mareys «Tradition »  neu 2024   Fr. 12.50 

 
 
Château Mareys    2022    Fr. 13.50 

 
 

Château Mareys, fût de chêne  2020 AKTION Fr. 13.00 
 

 
Château Mareys Braucol Sélection 2023   Fr. 15.00 
 
 
Domaine Carcenac :  Prunelart neu 2023   Fr. 15.00 

 
 
ROSÉ Gaillac AOP 
 
Château Mareys Rosé      2024   Fr. 12.50 
 
 
WEISSWEIN Gaillac AOP 
 
Château Mareys Blanc       2024   Fr. 12.50 
 
 
SCHAUMWEINE Cave Labastide de Lévis 
 
Gaillac AOP  Brut, Esprit de Labastide        Fr. 14.50 
Gaillac AOP Blanc Brut, « Confetti“     Fr. 15.50 
Gaillac Brut Rosé       Fr. 14.50 
 
 
Süsswein 
 
Domaine Carcenac: 
Gaillac AOP Vin Doux „Frisson d’Automne“  75 cl  Fr. 18.-- 
 

 
Aktion bis und mit 25. Okt. 25 

 
Château Mareys fût de chêne 2020 

 
Fr.  13.-- 

 
Ab 36 Flaschen: Fr.11.50  

Essen:  ca 18 – 20 Uhr 
Chili con/sin Carne 

«Es hät, solang’s hät, für Fr. 10.--» 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Weitere Degustationen: 

Donnerstag, 23. Oktober 2025, Restaurant Altstadt, Rathausgasse 16, Aarau 

16:00 – 20 Uhr 

 

Peter Dubach, Christine Hoffmann Dubach und Patrik Maillard freuen sich 

auf Ihren Besuch. 
 
 
 
 

Falls Sie diese Einladung nicht mehr wünschen, bitten wir Sie um eine kurze 
Mitteilung an: pierre.dubach@gmail.com 

 
ROTWEINE Gaillac AOP 
 
Château Mareys «Tradition »  neu 2024   Fr. 12.50 

 
 
Château Mareys    2022    Fr. 13.50 

 
 

Château Mareys, fût de chêne  2020 AKTION Fr. 13.00 
 

 
Château Mareys Braucol Sélection 2023   Fr. 15.00 
 
 
Domaine Carcenac :  Prunelart neu 2023   Fr. 15.00 

 
 
ROSÉ Gaillac AOP 
 
Château Mareys Rosé      2024   Fr. 12.50 
 
 
WEISSWEIN Gaillac AOP 
 
Château Mareys Blanc       2024   Fr. 12.50 
 
 
SCHAUMWEINE Cave Labastide de Lévis 
 
Gaillac AOP  Brut, Esprit de Labastide        Fr. 14.50 
Gaillac AOP Blanc Brut, « Confetti“     Fr. 15.50 
Gaillac Brut Rosé       Fr. 14.50 
 
 
Süsswein 
 
Domaine Carcenac: 
Gaillac AOP Vin Doux „Frisson d’Automne“  75 cl  Fr. 18.-- 
 

 
Aktion bis und mit 25. Okt. 25 

 
Château Mareys fût de chêne 2020 

 
Fr.  13.-- 

 
Ab 36 Flaschen: Fr.11.50  


